
베이킹 ON
 

강     사 박귀성 강 의 기 간 2026. 10. 17. ~ 10. 31.

강 의 장 소 휘도르베이커리 강 의 시 간 토요일 10:00~12:00

모 집 인 원 6명 강 의 횟 수 3회

수  강  료 5,000원 대     상 미추홀구 주민 등

교재‧재료비 60,000원 준  비  물
앞치마, 행주, 필기구, 

(음식 담을) 용기

강 의 설 명
다양한 머핀케이크, 소금빵, 황치즈쿠키를 직접 만들어보며 
베이킹의 기초이론과 실습을 함께 익히는 과정입니다.

구분 일   자 강  의  내  용

1강 10. 17. (토)

<촉촉한 머핀 만들기>
* 박력분, 버터, 계란을 이용해 기본 머핀 

반죽을 만들어봅니다.
* 다양한 토핑과 충전물을 활용하여 개성 

있는 머핀을 완성합니다.
* 오븐에서 구운 뒤 데코레이션까지 

마무리합니다.

2강 10. 24. (토)

<겉바속촉 소금빵 만들기>
* 프랑스 밀가루를 활용해 반죽을 직접 

만들어봅니다.
* 버터와 다양한 충전물을 넣어 성형하는 

방법을 익힙니다.
* 발효와 굽기 과정을 실습하여 소금빵을 

완성합니다.

3강 10. 31. (토)

<고소한 황치즈쿠키 만들기>
* 버터 크림화 방법을 익혀 쿠키 반죽을 

만들어봅니다.
* 황치즈가루와 필링을 활용해 풍미를 

더합니다.
* 성형과 굽기 과정을 실습하여 완성도 

높은 쿠키를 만들어봅니다.
※ 미추홀구민에게 수강 기회를 우선 드립니다. 타 구 주민께서는 신청 시 참고하시기 

바랍니다.
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